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On obtient une prolongation de la duree de conservation des carcasses volailles en ies traitant, avant 
refrigeration, avec une solution i de traitement contenant un orthophosphate alcalin, par exemple, 
Torthophosphate trisodique. / ; t 
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La presente invention concerme ['amelioration d'un procede permettant de reduire le taux etde retarder 
le developpement des bacteries, telles que les Salmonella, pendant la preparation des volailles et sur les vo- 
lailles crues sans en affecter les qualites organoleptiques et, en consequence,, d'augrnenter la duree de 
conservation des volailles. , . ,* , ^ , 

5 Apres I'abattage, les volailles soht ebouillantees pour faciliter le plumage, plurnees, Iav6es, evisc6r6es et 

r6f rigerees avant d'etre rembaliees. .Ces traitements sent surveilies af in d'eviter toute modification des carac- 
t6ristiques de I'aspect des volailles qui les rendrait invendable.. ; . ~, • 

Apr6s ('evisceration, les volailles presentent des taux importants de Salmonella & la surface des carcas- 
ses. Une grande partie de la contamination des carcasses par les Salmonella peut etre supprimee par un la- 

10 vage d I'eau. Alors que les Salmonella peuvent etre tuees facilement par la chaleur, pendant la cuisson, par 
exemple, des unites de bacteries formant une coioriie peuvent se fixer et/ou r6sider dans les surfaces r6gu- 
lieres et irr6guli6res de la peau et, par la suite, contain iner les surfaces de travail, les mains et les ustensiles. 
Ce transfert de la bacterie ou contamination crois6e entre lies carcasses infectees et les surfaces insuffisam- 
ment chauff6es pour en provoquer la destruction thermique peut alterer les aliments et entratner la maladie. 

15 Des recherches approfondies ont 6te effectives dans ce domaine pour trouver un systeme 6conomique 

permettant de r6duire la contamination des carcasses de volailles par les Salmonella sans en affecter les qua- 
Iit6s organoleptiques. Les plumes des volailles a britent des quantites importantes de Salmonella susceptibles 
de contaminer la carcasse pendant rebouiilantage et le plumage. Une evisceration mal effect nee peut etre 
aussi une source de contamination. L'utilisaticn d'acides, tels que I'acide lactique ou I'acide acetique, £ des 

20 concentrations suffisantes pour maftriserle developpement bacterien affecte les qualites organoleptiques des 
volailles. Aux concentrations suffisantes pour eviter I'alteration organoleptique des volailles, les effets bacte- 
riostatiques sont reduits. Le systeme de traitement doit etre econornique, facile & mettre en oeuvre, compatible 
avec la fabrication des aliments et ne pas modifier les proprietes organoleptiques des volailles. Tout change- 
ment dans ['aspect des volailles les rendrait invendables. 

25 II a ete signaie que Ton peut accroftre I e taux de mortal ite des Salmonella par voie thermique en amenant 

le pH de I'eau d'ebouiliantage d pH 9,0 ± 0,2. Les produits, tels que Pfoydroxyde de sodium, Thydroxyde de 
potassium, le carbonate de sodium et le phosphate trisodique seraient des ac,ents efficaces pour ajuster le 
pH en vue d'augmenter le taux de mortalite de la bacterie par voie thermique. Le phosphate trisodique serait 
le moins eff icace pouraugmenter le taux de mortafite; k'hydroxyde dfe sfedhJm et I'hydroxyde de potassium, 

30 s'ils sont des bacteriostatiques efficaces, peuvent avoir un effet defavorable sur la surface des carcasses. 
L'acide propionique et I'aldehyde glutarique que Ton a essaye egalement cemme agents de traitement auraient 
eventuellement un effet defavorable sur le plumage. Voir "The Effect of pH; Adjustment on the Microbiology of 
Chicken Scald-tank Water With Particular Reference to the Death Rate of Salmonella", T.J. Humphrey et al., 
Journal of Applied Bacteriology, 1931,51, pp. 517-527. . 

35 T.J. Humphrey et al. ont etudie egalement I'effei du pH de I'eau d'ebouiliantage sur les Salmonella se trou- 

vant sur la peau de poulets. Voir "The Influence of Scald Water pH orvthe Death Rates of Salmonella typhi- 
murium and Other Bacteria Attached to Chicken Skin?', Journal of Applied Bacteriology , 1984, 57 (2), pages 
355-359. L'eau d'ebouiliantage ajustee £ pH 9 ± 0,2 comme indique dans ('article de 1.981 peut aider £ reduire 
la contamination externe et interne des carcasses par les Salmonella. 

40 Les resultats publies dans !e premier article sorrtfondes sur des essais effect yes sur des echantillons 

d'eau d'ebouiliantage preieves dans la cuve d'ebouiliantage. L'article ne met pas en evidence 1'effet des subs- 
tances utilis6es sur les colonies bacteriennes £ la surface des volailles ni I'effet organoleptique produit sur la 
viande ou la peau des volailles. 

Le second article enseigne que I'ajustement du pH de I'eau d'ebouiliantage £ 9 ± 0,2 peut etre utilise pour 

45 ameiiorer 1'hygiene des carcasses de poulets pendant le plumage et reduire ainsi le transfert de bacteries & 
partir de la cuve d'ebouiliantage. 

Ces documents se limitent £ la cuve d'ebouiliantage, mettent en oeuvre des pH relativement faibles et de 
faibles concentrations de produits d'ajustement du pH et ne mettent en evidence aucun effet d long terme de 
ces produits sur la surface des volailles etant donne que la solution d'eau d'ebouiliantage et tous les produits 

so qu'elle contient sont eiimin6s par lavage apr6s le plumage. 

Humphrey et al. reconnaissent que le plumage et revisceration qui suivent sont sources d'autres conta- 
minations. Les ameliorations de I'hygiene de rebouiilantage qu'ils preconisent dans leur article de 1984 ainsi 
que dans le precedent [1981] concourent k reduire le taux de developpement des germes pathogenes d la sur- 
face des carcasses pendant ie plumage, mais n'ont pas d'effet mesurable sur la duree de conservation ou sur 

55 la s6curite des carcasses en raison des nouvelles contaminations qui interviennent durant revisceration. Les 
organismes responsables de ('alteration de la viande de ce type sont ajoutes au cours du stockage au froid 
ou durant les etapes suivarites du traitement (Humphrey et al., 1984, page 359). Humphrey et al. n'enseignent 
pas comment on peut diminuer les risques de sal mone! lose en reduisant ('incidence et les populations de Sal- 

2 
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monella. Humphrey et al., 1984, ne signalent pas non plus tes effets.que leur traitement peut avoir sur les car- 
casses de volailles et dont !a pi u part sont ind£sirables;.- ■-> 

On a effectue des tentatives de pasteurise de ; la viande .de volaille par traitement avec une so.ut.on 
contenant des agents, tels que I'acide lactique, I'acide acetique. le carbonate de sod,um, le borate de sodium 
ie chlorure de sodium. I'hydroxyde de potassium, ,hr chiore et I'EDTA. Tous les trartements • , I exception du 
borate de sodium, du chlorure de sodium-et decarbonate de sodium, reduisent l'acceptab.l.tfe v.suelle de la 
S Le chlore ne parvient pas a detruire labacterie,* la surface des volailles, ma.s on s'attendrait plutot 
i ce qu'ii mattrise les Salmonella dans I'ea*. VoirChemieal Pasteurization of Poultry Meat, J.S. Teot.a. D» 

ture et .eur tendrete. Le brevet US - A3 782 975 de Zyss, publie 1er.janv.er 1974 
• polyphosphate les premieres coupes de viandefraTche a l'a.de d'une- solution ayant un pH de 6 a*. jBxemp e 
Se sodium et contenant environ de 1,0 a*0 % en. poids^de polyphosphate hydrosoluble pouvant comprendre 

'"^ESS - A 3 775 543 de Zyss^publie^le^ novenbre 1973, met en oeuvre de 0,2 a 20 % en poids 
d'une solution de traitement a base de. phosphate (qui peut etre de rort hopho sphat •) , V**^**** 
ration de viande traitee. Le phosphate estutilise-comme liant. On a observe que le pH alcal.n redurt la duree 
de conservation. Les- Salmonella sonttuees par la cuisson, nor. pas par le phosphate. _ 

Dans le brevet USW A3493 392,de Swartz, publie le 3 tevrier 1 970, on mjecte dans du thon une solut.on 
de traitement a basede phosphate, y compns I'orthophosphate, pour ameliorer le rendementde viande 6g6re 
tevon recherche, pouramaiorer I'odeur fodeur de poisson molns forte) et pour rendre la v-ande plus tendre 
et moins seche. Les injections profondes de solution dansla viande ou le poissonne consWuen pas un tran 
tement de surface. Swartz met en oeuvre dans I'exemp.e IV de I'orthophosphate mono 
des resultats mediocres de retention en poids par rapport-aux polyphosphates. Dans le breve US A 3 620 
767 de Swartz, publie le 16 novembre ,1971 , on injecte du sel etdu phosphate, y compns de I orthophosphate, 
dans des bonites, mais aucun exemple n'est donne. Voirausssi le brevet canadien CA- -A84T280 de Swartz 
publie le 21 juillet 1 970. Ces brevets mettent.en oeuvre des^o'yphosphates pour leur propnetes qui permettent 

de -LeTbrevet US - A 2 J!70^548 decrit les *ropri&t68:.anthCoagulantes i des orthcphosphates trialcalins. 

on atrbuve^ussi qbele phosphate trisodique penmet d'inhiber le diveloppement des moisissures bleues 
sur les coupures et les meurtrissures^es.fruits si l'on : traite>les surfaces.abTmees avec une solut.on de phos- 

Dhate trisodique (Brevet us .1744 31 0> ^ J C = , : ^ 

. Kohl et a! torevet : US ^' A -3 681 .09.1 , publie le 1er aout ; 1972. enseigne de trarter les al.ments, y compns 
les filets de poisson. avec une solution a 10 % tie polyphosphates a chaTne de longueur moyenne. 
-, : H-on#Won*£ aM brevetUS^A 2 957 770,™seignftd'ameliorer les proprietes de la viande avec une compo- 
sitton qffl peut corhprendrettesarthopho^hates mineraux, tels que I'hydrogenoorthophosphate d.sod,que. lis 
".••m*tteW ? «n oeu^-ie»f^^«owSentratioTO.d».4)ho8phat*. ' . . 

'eheno, Brevet US - *4 ^663v139ppubliete 28 juillet 1987, enseigne- unprocede concernant la viande rouge 
preemballee vendue au detail,;dans *eq«eM& duree de conservation. de la viande est prolonged parun tra.- 
Lent avec une solution aqueusede setalcalinou certains composes a base de phosphate un compost £ 
ducteur,te.^eracide.^^ 

phate peut 6tre un ortflophosphate ; un -pyrophosphate, un triphosphate et un hexam6thaphos P hate et vane 
selon la facon dont la solution tampon est appliquee a la viande, le pH^tant infeneur a la "eutrahte 

Szczesniak et al.. brevet US , A 4.075,357. publie le 21 fevrier 1.978, enseigne une comb.naison de sel 
avec un sel secondare choisi dans le groupe comprenant les sels alcalins d'acides ^organiques h 
phate trisodique. le polyphosphate, le metaphosphate et Tultraphosphate. On prefere les atrates comb.n6s 
avec leSre de.sodium. Ces melanges sont utilises pour maltriser I'activite de I'eau dans les al.ments cu,ts 
dans une faible quantity d'eau et ayant un pH neutre. 

Le brevet US- A3 705 040 de Bynagte, publie le 5decembre-1972. decrit ^'utilisation d'une solut.on aqueu- 
se contenant de 2 a 3 % de pyrophosphates acides et de 2 a 15 % de phosphates de sodium, y compns I or- 
thophosphate de sodium, pour impregner des crevettes pendant au moins deux minutes et les ' c^nsurte 
pendant trois minutes, les refroidir et les decortiquer. Le precede amel.ore la quanfte de cha r 6e crevettes 
retiree de la carapace. en. reduisant la resistance des parties situees sous la peau de la crevette. La ou .1 est 
utilise dans I'exemple IV, I'orthophosphate est mis en oeuvre a raison de 2 %. nhnQnhatPS 
Les brevets precites dans lesquels on impregne ou traite la viande ou le pesson avec des Phosphates 
mettent generalement en oeuvretJes aiguilles pour injector ou melanger dans les preparat.ons de y.ande une 
iiondephosphatedestineeafJxerl'eauetaameliorerlatextureduproduiLPo^ 

des formules a pH neutre : Ces brevets n'enseignent pas la presente inven},on qu. cons.ste a trailer la surface 
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de volailles qui viennent d'etre abattues avecun crthophosphate tricalcalin de pH 11 ,5 ou plus, af in d'eliminer 
reduire ou retarder la contamination ou le d6v6loppGirient bacterien sur les volailles. 

Le brevet US - A4 592 892 d'Ueno et al., publie le 3 juin 1986, enseigne que I'on peut renforcer Methanol 
utiliser pour steriliser des aliments et des machines en mettant en oeuvre une solution aqueuse de carbonate 
alcalin pouvant contenir egalement un phosphate trialcalin. On utilise I'orthophosphate trialcalin ainsi que le 
carbonate de sodium pour trailer un bouillon afin de reduire E. coli du Tableau 1. Ledit brevet ne montre pas 
que le phosphate trisodique peut a lui seul eliminer, reduire ou retarder la contamination bacterienne sur les 
volailles. L'orthophosphate est utilise uniquement en combinaison avec Methanol qui, iu Japon, est un desin- 
fectant populaire utilise pour les machines et les aliments. 

Thomson etaL "Phosphate and Heat Treatments to Control Salmonella and Reduce Spoilage and Ran- 
cidity on Broiler Carcasses", Poultry Science, 1 979,.pag S s 1 39..1.43, traitees volailles avec6 % de kena phos- 
phate qui est un melange de polyphosphates, constitue de 90 % de tripolyphosphate de sodium et de 10 % 
d'hexamethaphosphate de sodium. Les phosphates n'effectent pas de faccn significative ou immanquable la 
survie des Salmonella ou la totalite du developpement bacterien. 

II est connu que la duree de conservation des carcasses de poulets peut etre accrue de 1 a 2 jours en 
refrigerant les volailles dans une solution contenant 6 % de tripolyphosphate de sodium et 0,7 % de pyrophos- 
phate trisodique (Kena commercialise par Rhone-Poulenn, Inc.). Voir The Antimicrobial Effect Of Phosphate 
With Particular Reference to Food Products , L.L. Hargreaves et al., The British Fcod Manufacturing Industries 
Research Association, Scientific and Technical Surveys, n? 76, swil 1972, psoes 1-20, page 12. Nombreux 
sont les brevets et les articles qui suggerent d'utilieer les polyphosphates pour""conservcr les produits a base 
de viande et de poisson. 

Parailleurs, on signale aussi dans I'artide de Hargreaves, page 7. que G. Pacheco et V.M. Dias, dans un 
article intitule Bacteriolytic Action of Phosphates . Mems Institute, Oswaldo Cruz, 52 (2), pages 405-414 trai- 
tentde Taction bacteriolytique de solutions d'orthophosphates monosodiques, disodiques, trisodiques etdi- 
potassiques sur des cellules morte-s et vivantes de Salmonslla tvohosa. Escherichia coli et Staphylococcus 
aureus. II est dit que le phosphate trisodique dodecahydrate possede I'action lytique la plus importante Ce 
document nementionne pas le traitement des volailles. 

Le brevet britannique G3 - A 935 41 3 ,em»i 3 ne. da tetter les volailles or-jes dans un bac de refrigeration 
avec un polyphosphate non cyclique. II est dit que ce precede permet d'aecreftreJa-.eonseryation des volailles 
en reduisant les exsudats et, par consequent, le developpement des bacMrias. 

Le brevet US - A 5 264 229 suggere d'augmenter la duree de conservation das volailles ayant subi un trai- 
tement en vue de leur commercialisation en mettant en oeuvre un peroxyde d'hydrogene specif ique et un ten- 
sioactif dans I'eau utilisee pour les refrigerer. 

Les brevets US - AS 069 922 et 5 143 260 se rapportent a un precede de lavage de carcasses de volailles 
qui elimine ou reduit la contamination existante par les Salmonella et retarde toute autre contamination ou de- 
veloppement ulterieur sans affecter les qualites organoleptiques des camacnes de vofaiMes. Si-la technologie 
a fait des progres significatifs dans ce domaine, on peut encore apporter des ameliorations en reduisant le 
nombre total de bacteries aerobies et, par consequent, augmenter la dureo ris conservation dos volailles. 

Selon la presente invention, on propose un precede de traitement des carcasses de volailles en vue de 
reduire le nombre total de bacteries et, par consequent, augment.-- 1 {: dure*., de conservation (e'est-a-dire la 
duree de conservation commerciale habituelle). Le precede selon I'hvention ^'interfere aucunement avec le 
gout ou I'aspect du produitf inal. L'augmentation de la duree de conservation pout atre comprise entre environ 
un jour et environ quinze jours. 

On a trouve que. pendant le traitement des volailles et avant de les refrigerer, on peut ajouter environ 4 
/» ou plus, de preference 8 % ou plus, d'orthophosphate trialcalin e I'eau de traitement af in d'amenerla solution 
de traitement a un pH superieur a 11 ,5 pour eliminer, reduire ou retarder la contamination et/ou le developpe- 
ment des bacteries sur les volailles. 

On recommande de mettre en oeuvre le traitement a base d'orthophosphate trialcalin immediatement 
apres I ebouillantage, que ce soit avant ou apres le plumage ou pendant le lavage des volailles precedent I'evis- 
ceration ou, de preference, pendant le lavage interieur/ exterieur suivant I'evisceration. Ces traitements sont 
effectues avec une solution tiede ou chaude, la solution etant recyclee apres avoir ete f iltree pour economiser 
le phosphate.On a mamtenant trouve de facon inattendue que le traitement des carcasses avant la refrigera- 
tion reduit considerablement le nombre total de bacteries et accroTt la duree de conservation des volailles 

Le procede comprend le traitement des volailles a une temperature inferieure a celle qui affecterait les 
quahtes organoleptiques des volailles et qui, normalement, est inferieure a 65°C, de preference, inferieure a 
45°C. Les volailles refrigerees sont traitees a une temperature inferieure a environ 27°C. La solution de trai- 
tement contenant des orthophosphates trialcalins, ledit orthophosphate etant present en une quantite suffi- 
sante et lesdites volailles etant traitees pendant une duree suf f isante pour eliminer, reduire ou retarder la conta- 
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motion bacterienne des volailles et (edit orthophosphate etant present en des quantites insuff isantes pour 
^£^£2™ I- elites organoleptiques des volaii.es. Lesdites so.utions de tra.tement 

7eCs^ e e U mais 1 non pas necessaire. de traicer ies vo.ai.les, y conges volail.es eviscerees et p.^ 
mees ate un m6 lange constUue en majeure partie d'orthophosphate tre.ca.in et d'une part.e ^pon^nte 
mdndrede pmduit basique, .edit meiange etant present en une quantite- suffisante et lesd.tes volartles etant 
^eTpidant une duL suff isante pour elifniner. reduire ou harder la contamination et/ou le 
menrdes bacirie^ sur tes volailles. Le prodoit basique est mis enoeuvre dans le melange en quant.tes, nsuf- 
fTsantefpou^fS 

Il^on^m rH uoerioura 11 5 L'orthophosphate trialcaliivest toujours present seul ou en quant.te tres m- 

S^T^SfE traitement est de preference superieure a environ 5 minutes si on met en oeuvre 
uneClStion par immersion bien que :<on ait observe J'eff icaoite de durees ^^Pj^^?; 
commanded'utiLrlesorthophosphates^^ 

une c^aanmeTorthc^ aliant denviron A % a .a saturation, La quantite eff icace que on met en oeuvre 
deeSere^ 

frofXrdorthophcsphate t;1sodique ou. tripotessique dod6cahydrate. ou une quantite ^.valente de 
Llose^anhyd°e On a trauve que le traitement avec rorthophosphate trisodique ou tnpotass.que presente 
7oZ « ^ me^e eff icaclt, que I'hydroxyde de sod.um ou .. me.ange ^£^£,2^ 
de sodium mais sans Ies effets defavorabies sur la viande ou la peau qui accompagnent I ut.hsat.on de I hy 
draxvde Te sodTum ou du melange acide phosphorique/hydroxyde de sodium. En mettant en oeuvre le present 
pnSde or^Taver ies carcasses de volailles de facon economique et simple avec des promts de qua.,* 
a imentaii po^r reduire le nombre de bacteries sans en affecter Ies qualites organolept.ques. De plus on peut 
Jr m erterl^urJ ^de conservation du produit final de -un a quinze jours environ. Les sels de phosphate peu- 
Sr^lTiI^2?i.lll- pour que cette^e soit,ncins favorable au developpemen bact 6 nen, 
Zl^en^r tetve^^to**^^^ «« P^na avoir a cramdro une ouelconque al- 

V ^ L ^^^^^^Sosp hate de formuie R 3 P0 4 , , formule du *ant 
Na 3 P0 4 et la formule des composes tripotassiques etant equivalent R est un mete! alcal.n desodiumoude 
po4ssium. L phosphate trisdoique contient^u minimum 41 .5 % de P 2 C 5 et a un P H caractenst.que de . ordre 

^ "J p^oJphirtrislSue est-dlsponible.egalement sous fonne de dodecahydrate de formule : 

■ ,-. ■ ^ - ; ii«p:vv^Na 3 P0 4 . 12H z O. 

• -J • > a dodecahydrate estoommerclalis* sous une forme de qualite technique de formule : 
_., .. : ..... 5(Na 3 P0 4 . 12 H 2 0)f4aOH 

. oU soi»-uhc forme d*'quaJile-aUri»«aliw.d»fofmul9 : 

: -.•-^4(Ma 3 P0 4 . 12H z O) NaOH. ..... 

Les deux formesont on P H caract6nisSqu6.de 11 ,8 en solution a 1 %. On utilise de preference le Phosphate 
trteodLe Senate /une ou .'autre des deux forme,). Le terrne phosphate trisod.que. te qu .. estenv 
t SHl^^tdocL.n t «»r^ aussi le phosphate tripotassique ainsi que tou es lesjormes de 
ces composes Les produits de qualite alimentaire sont destines a etre ut.l.ses a des fi " s f menta,r * S aMns 

SXnteinventionpeuts-appliqueratouslestypesdevolaii.es asav^ 
poules de Cornouaii;es (Cornish hens), pigeonneaux. canards, pintades et fa lS ans. Par volaMIe ou carcasse. 
on entend les oiseaux en entier aussi bien qu'er. morceaux. _ ....... 

Sication d'une solution aqueuse d'orthophosphate trialcalin dont le P H est supeneur a 11 5 se fa.t 
avantS ^Sation des carcasses. On prefere utiliser la so.utk>n d'orthophosphate de facon a ce qu'el.e ^pu,s- 
SSS apres le traitement des volailles. La solution recuperee est fiitree dans un 'secondtemps 
af in JeSr les inSolub.es et on y ajoute de I'eau et de .'orthophosphate alca.in pour en ma.nten,r a concen 
Son a un n Jeau permettant d'eliminer. r6duire ou retarder la contamination microb,enne des vola les Les 
votmes peuvent etfe misas au contact de .a solution de traitement par immersion dans une cuve ou par pu.- 
verisation a I'interieuret a I'exterieur des volailles. • „ ha t n( ,o ri* transoort ou 

II est possible d'uti'.iser une cuve que les volailles traversent suspendues a des cha.nes de transp ort ou 
une pulveSon par des buses pendant une duree allant de quelques secondes a quelques m.nutes^ Apr6s 
le contel a^ les' vo.ai..es. il reste encore des residus de solution de traitement sur .es carcasses et cette 
S ol?tto7residue..e continue d'etre eff icace pour eliminer, reduire ou retarder la contam,nat,on et/ou le deve- 
loppement bact6rien. 
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Si le trartement peut etre effectue a differents niveaux du precede de traitement des volailles, on prefere 
cependant certains niveaux ou il est possible de reduire les quantites de solution de traitement mises en oeuvre 
ainsi que la duree de traitement au minimumefficace pour eliminer, reduire ou retarder, comme on le souhaite 
le developpement bacteriologique et/ou la contamination des Volailles. Apres I'ebouillantage, pendant le plu- 
mage, on a trouve qu'on peut trailer les volailles dans une cuve pendant un minimum de quelques secondes 
a une temperature del'ordre de 20 a 60°C avant de lesiflamber. Cela contribuea reduire Ja contamination 
bacterienne. Au cours de I'etape suivante qui precede ('evisceration, on elimine la-solution de traitement Bien 
qu il sort possible de proceder a un traiternenta I'orthophosphate pendant le lavage, les importantes quantites 
d eau utilisees etles reglements relatife au recyclagede I'eau de lavage exeluent tout traitement economique 
Cependant, il est possible de proceder a un traitementsoit immediatement apres le lavage et avant I'evisce- 
ration, sort apres ('evisceration, en utilisant de preference un systeme de pulverisation de la solution de trem- 
page ou un systeme de trempage a une temperature comprise entrs 20 et45°C. Lorsque I'on traite apres I'evis- 
ceration, .1 est possible de pulveriser la solution de traitement aussi bien & I'exterieur qu'a I'interieur des vo- 
lailles eviscerees ou de plonger la carcasse entiere dans un bain devolution de traitement Le traitement peut 
durer quelques secondes ou plus, la solution de traitement restant sur les volailles jusqu'a ce qu'elles soient 
mtroduites dans le bac de refrigeration. Apres le traitement, -les carcasses peuvent etre rincees a I'eau avant 
la refrigeration. On recupere ensuite la solution de traitement et on la recycle, les matieres solides etant eli- 
minSes par filtration. On rajoute de I'eau et du phosphate pour maintenir la concentration en orthophosphate 
On a trouve que des traces de solution de traitement peuvent rester surles volailles (quelques centiemes 
d un pourcent) pour continuer d'eliminer, reduire ou retarder la contamination bacterienne des volailles et/ou 
le developpement des bacteries. On peut proceder a des traitements ulterieurs apres la refrigeration lors du 
decoupage et avant I'emballage des volailles, soit par pulverisation, soil par immersion. 

On a egalement trouve que, partout, un traitement allant d'une seconde a deux heures est efficace pour 
eliminer, reduire ou retarder la contamination. bacterienne, notamment la contamination des volailles par les 
oalmonella. La duree ne doit etre que la quantite de temps necessaire pour obtenir le resultat recherche et 
peut etre faciernent determinee en fonction du point particulier du precede ou le traitement est mis en oeuvre 
Lorsque ie iraitement est mis en oeuvre avant la refrigeration, la duree de conservation du prcduit final peut 
etre acoue d'Une'dureeapproximative de un a quinae jours, une augmentation do I'ordre de trois a cinq jours 
etant caracieristique. - • . ^^;.v M/ .... . ■•. : r ..,-,--.- ■ 

Le materiel necessaire pour le recyclageetTelimination des matieres solides est generalementdispoiMble 
chez les fabncants d'appareils de marinage de la viande. En regie generate, on peut utiliser un filtre rotatif 
fabnque par Townsend a-Des Moines, Iowa, pour eliminer les particules les plus importantes alors que I'on 
peut utiliser un systeme de tamisage, vendu egalement par Townsend, pourles partioules les plus petites L'ap- 
pareillage doit etre en acier inoxydable, en plastique ou tout autre materiau resistant a I'action corrosive de 
I orthophosphate trialcalin et pou vant etre utilise dans le traitement des produits »limentaires , 

Nous preferons employer des solutions d'orthophosphatff satufees qui sont extremement af,f icaces pour 
eliminer, reduire ou retarder la contamination bacterienne. II est possible d'utHiser des solutions saturees ius- 
qu a 40 %, mais, habituellement, les solutions contenant environ* %, de preference environ 8 % ou 10 % ou 
plus d'orthophosphate trisodique sent efficaces. Le phosphate paut etre combine eventuellement avec d'au- 
tres produits a condition que Ton n'utilise ni alcool (ethanokou autres similaires) ni agents reducteurs tel que 
I ac.de ascorbique. En d'autres termes, la solution de traitement ne contient pas d'alcool. Nous n'utilisons au- 
cun agent ant.bacterien susceptible d'affecter las qualites organoleptiques des volailles, telles que les fortes 
concentrations d'hydroxyde de sodium ou de tout autre alcali ou alcool apres au goCt. Nous preferons utiliser 
le phosphate trialcalin seul pour trailer les carcasses. On peut utiliser des dispersions d'orthophosphate mais 
il apparatt qu'elles apportent peu d'avantages par rapport a ('utilisation d'une solution pour traiter les carcas- 
ses. 

La ou, en plus, on traite les poulets juste avant de les emballer, II est possible de les traiter avec de I'or- 
thophosphate associe a d'autres produits a condition qu'il n'y ait pas d'alcool. Lorsque I'on precede a un trai- 
tement avant ou apres Tevisceration, mais avant le decoupage, nous preferons utiliser I'orthophosphate trial- 
calm seul ou, du moins, a condition que I'on n'utilise pas d'alcool. 

Lorsque nous pulverisons la solution de traitement sur les volailles, nous utiiisons une pression comprise 
antra 140 el 1 050 KPa permettant d'obtenir une projection suff isamment forte de particules de taille moyenne 
a I inteneur et a I'exterieur des volailles pour que celles-ci soient bien nettoyees et que leur aspect et leur gout 
n'en soient pas affectes. . 

Lorsque le traitement des volailles intervient apres le plumage et I'evisceration, on lave les carcasses avec 
de I eau ou toute autre solution de nettoyage appropriee. Pour faciliter le lavage, on peut agiter, utiliser les 
ultra-sons (sonif icatioh) ou tout autre moyen mecanique. De preference, on traite les carcasses avec une so- 
lution de traitement contenant entre environ 4 % et environ 12 %, plus particulierement entre environ 6 % et 
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environ 12 % et encore plus particulierement entre environ 8 % et environ 12 % en poids d'orthophosphate 
trialcalin par rapport au poids de la solution. - ■■ j.„„ ito , i a 

On peut plonger les carcasses dans la solution .de traitement. Dans ce cas, il est preferable d agiter la so- 
lution af in d'assurer une bonne circulation de la solution de traitement sur toutes les surfaces et dans toutes 
les crevasses de la carcasse.La solution de traitement peut etre appliquee aussi.a I'aide de pulvensateurs 
mecaniques, de preference sous une forte pression pour assurer un bon contact. On peutfaire appel a la so- 
nif ication a des frequences soniques ou ultra-scniques. On peut recourir aussi a d'autres moyens de mise en 
contact des vclailles avec la solution de traitement,- tels que tambours rotatifs, par exemple. Les volailles, even- 
tuellementrincees a I'eau, sont envoyees ensuite dans le bac habituel de refrigeration. La solut.on de traite- 
ment ne contient de preference que -deVorthophosphate trialcalin. Lasolution de traitement ne contient pas 

d ^'preference, la solution de traitement ne contient que de I'orthophosphate trialcalin. Pour ajuster le pH 
on peut y ajouter aussi.de faibles quantites.d'-autres produits, teis que, par exemple, du carbonate de sodium, 
de I'hydroxyde de sodium et/ou de potassium, du polyphosphate alcalin, tel que le tripolyphosphate de sodium, 
ou des acides, tel que Tacide phosphcrique. Etantdonne que les hydroxydes ont un effet defavorable sur les 
- qualites organoleptiques de la viande de volaille, H.est preferable d'eviter I'utilisation de tous ces agents ba- 
siques ensemble ou de n'utiliser que des quantites qui n'ont auoun effet sur les qualites organoleptiques de 
la viande de volaille. Si on I'utilise, I'agent basique ne sera mis en oeuvre avec I'orthophosphate alcalin qu en 
quantite insuffisante pour provoquer une alteration organoleptics de la viande de volaille. Par "faibles quan- 
tity" on entend desquantites inferieures a 50 % du poids sec combine d'orthophosphate trialcalin et d agent 
basique pouvant aller habitueliement jusqu'a 45 %, et dans tous les cas une quantite insuff isante pour provo- 
quer une alteration organoleptlque. 

Les elements que contient la solution de traitement sont ajoutes en quantites suff isantes pour assurer un 
P H superieur a environ 11 ,5 et, de preference, compris entre environ 11,6 et environ 13,0. Le pH assure que 
la solution de traitement elimine, reduitou retarde la contamination cu le developpement bactenens, On prefere 
utiliser un appareillage oermettant de recycler la solution pour I'economiser, de fiitrer les matieres sol.des de 
la solution recyclee pour en assurer la proprete, tfajiister la quantite d'eau pour maintenirle volume de a so- 
lution et d'ajouter de Horthophosphate trialcalirt pourfinaintenir la saturation ou la presque saturation de la so- 
lution Bien qu'une solution saturee garantisse une concentration maximum de phosphate, nous avons trouv6 
qu'it est souhaitable de rnettreen oeuvre des concenttations comprises entre environ 4 % et la saturation et, 
plus particulierement, entre environ 8 %.et ta presque saturation. Aux temperatures plus f roides, inferieures 
k 27 °C et a 10<>C une solution contenant.entre.environ. 4 % et.environ 12 % d'orthophosphate trialcalin et, 
plus particulierement, environ^ % ou plus et plus particulierement encore, environ 8 % ou plus est effieaoe 
pour reduire, etiminer ou retarder la contamination et/ou le developpement de toutes les bactenes. A toutes 
les teneure,en ! -orthophospriate_ trialcalin ; de,!'ordre de 4 % ou plus. Je pH restera superieur a environ 11,5 et 
seracompris de4jrefereneeentra.il. e^efcenvirortlSi 5, plus particulierement entre 12.0 et 13,5. 
-o Les^carcasses de volailles :sonMnises.enreontact avec la solution de traitement pendant une duree suffi- 
. sarite pour assurer une reduction de '.a total iteide la.contamination pacterienne aerobie supeneure a celle que 
I'on peut obteniravecde I'eaupure a de 3; temperatures comprises entre environ 20°C et 60°C et, de preference, 
entre environ 24°C et environ 40?G. Le.temps de sejour est suffisant egalement, dans les conditions du trai- 
tement pourpermettre le contactde toutestes surfaces descarcasses exposees a la solution et pouvant etre 
misps au contact de la solution; effectuer un lavagede ces surfaces et, par consequent, mettre dans une large 
mesure toutes les colonies formant des unites a la surface des volgilles en contact avec la solution. Le temps 
de contact est suff isant pour permettre, apres le sechage. le depot.d'une couche reguliere d'orthophosphate 
trialcalin sur, les surfaces exposees des volailles pour prevenir ou retarder tout developpement bactenen ul- 

On a trouve que. a la pression atmospherique. dans un bac d'immersion, les temps de sejour de quelques 
secondes deux ou plus, apres le bac d'ebouillantage, jusqu'a environ 30 secondes a environ 30 minutes la 
ou les conditions de.traitement le permettent, sont ef f icaces. On peut allonger les temps de sejour s. la solution 

so n'est pas suff isamment concentree. . 

La pulverisation sous pression est particulierement indiquee si I'on peut trailer I'.nteneur et I exteneur des 
volailles eviscereesi On utilise une buse rotative pour pulveriser I'interieur et on I'introduit entierement dans 
la cavite provoquee par ('evisceration de facon a ce que toutes les parties de la viande exposees, tissus et os. 
soient mises en contact avec la pulverisation de la solution de traitement. Les pulverisations exteneures sont 

55 concues pour couvrirtoute la surface exterieure de la volaille. Lorsque le traitement est mis en oeuvre apres 
le deccupage en morceaux des volailles, on utilise un systeme de pulverisation qui couvre toute la surface. 
La ou cela est possibles permet que la solution de traitement rests sur les.volailles pour continuer de reduire, 
eliminer ou retarder la contamination et/ou le developpement bacteriens. Souvent. on laisse la solubon secher 
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sur les volailles afin de reduire, eliminer ou retarder le developpement baeterieh. : 

La solution est propulsee sous une pression comprise entre 140 at 1050 KPa a travers des buses congues 
pour laver energiquement la surface sans endommager la viande. 

Lorsque Ton utilise des bacs ou cuves d'immersion, les volailles sont generalement entrainees dans la 
solution par un systeme de chaTnes. Bien que ce precede qui permet a toute la surface des volailles d'etre 
mise en contact avec la solution de traitement £ base de phosphate d'entrer, soit approprie, on ameliore le 
contact entre les volailles et la solution en agitant la solution contenue dans ces bacs et on reduit ainsi nor- 
malement le temps de contact necessaire pourobtenir de bons resultats. 

Immediatement apres le traitement, les volailles peuvent suivre le processus normal de preparation, a sa- 
voir egouttage et refrigeration. L'une des caracteristiques essentielle de la presente invention est la possibility 
de laisser le phosphate trialcalin secher a la surface des volailles sans avoir besoin de proceder a un lavage. 

Bien qu'il soit possible de traiter les volailles en tout point de la chaine de traitement avant la refrigeration, 
a n'importe quelle temperature et pendant une duree quelconque n'endommageant pas le produit, on a iden- 
tify plusieurs zones ou I'on pense que le traitement est le plus eff icace. II est possible et souvent souhaitable 
de proceder a un ou plusieurs traitements a I'orthophosphate trialcalin durant la preparation. II est possible 
de proceder au traitement a toute temperature comprise entre 0 et 70°C pendant des durees allant de quelques 
secondes a plusieurs heures selon la temperature. 

Effectue apres I'ebouillantage et avant le plumage, le traitement fournit les moyens de supprimer par la- 
vage toute contamination inopportune, y compris la contamination bacterienne, provenantdes volailles, de re- 
couvrir les volailles de solution de traitement alors qu'elles seront soumises au plumage ou il peut encore se 
produire des contaminations. Ce traitement est effectue a une temperature comprise entre 40 et 70°C, de pre- 
ference, entre 45 et 65°C pendant une courte duree. 

II est egalement possible de traiter les volailles apres le plumage et avant Tevisceration bien que nous 
prefererions traiter I'evisceration ou Ton peut pulveriser a fond a la fois I'interieur et I'exterieur des volailles 
avec une solution a une temperature comprise entre 20 et 40°C, de preference, entre 25 et 35°c. On obtient 
des resultats particulierement bons en appliquant tout d'abord une solution de traitement sur toutes les parties 
de la carcasse des volailles, en la laissant jusqu'a une minute sur la carcasse et en la rin^ant ensuite a I'eau 
pendant tout au plus une autre minute. Ensuite, on ref rigere les carcasses. 

Bien que la presente invention soit orientee, dans un premier temps, vers la reduction de la contamination 
des volailles par les Salmonella, elle est destinee egalement a inclure tout developpement bacterien aerobie 
affecte par les orthophosphates trialcalins decrits. En plus des Salmonella, d'autres bacteries, mesurees par 
le nombre total de bacteries, subissent une reduction significative. Le nombre total des bacteries aerobies etant 
fortement reduit, la duree de conservation des volailles peut etre prolongee d'une duree comprise environ entre 
un et quinze jours. 

Les especes de bacteries affectees peuvent etre facilement determinees par rhomme du metier de telle 
sorte que toutes les bacteries affectees sont considerees comme faisant partie integrante de la presente in- 
vention. 

L'exemple suivant constitue une illustration de la presente invention : 
40 EXEMPLE 
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On soumet des dindes eviscerees et plumees a I'un de trois traitements en vue de determiner I'effet que 
lesdits traitements ont sur la reduction des bacteries aerobies et, par consequent, sur la duree de conservation 
des dindes. Les conditions du traitement sont les suivantes : 
45 [A] - Aucun traitement 

[C]- Les dindes sont plongees pendant 15-30 secondes dans une solution de traitement ayant une 
concentration de 10 % en orthophosphate trisodique (AVGARD® brand TSP, Rhdne-Poulenc Inc.) 
a une temperature de 24°C 
[CH- 20 secondes apres le contact avec I'orthophosphate trisodique conformement au traitement C, les 
so dindes sont rincees a I'eau pendant environ 10 secondes. 

Toutes ces conditions de traitement interviennent avant que les dindes ne soient refrigerees. On procede 
a I'analyse microbiologique d'echantillons de chacune des dindes portant sur les types suivants de bacteries : 
nombre de bacteries aerobies, enterobacteroceae, E. coli et Salmonella. 

Les tests sont effectues pendant deux jours consecutifs. Les resultats des tests du premier jour figurent 
55 dans le Tableaux 1 , 2 et 3; les resultats des tests du deuxieme jour sont donnes dans les Tableaux 4, 5 et 6. 
Dans les tableaux: : 

- NBA signif ie le nombre de bacteries aerobies 

- VRBA signif ie "Violet Red Bile Auger" (pigment violet rouge) 
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- E. C. signifie E; coli 

- MUG signifie Methylumbelliferyl-beta^ie'ta-glucoronide 

- ENTER, signifie Eterobacteroceae 
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TABLEAU 1 



J ECHANTILLON 
1 A 


NBA 
Colon re s/g 


ENTER, 
coiyg 


E. co!i 
Co! Jq 


SALMONELLA I 




» ■ : 




VRBA+MUG 
Presume 


E.C.+MUG 
Confirme 




i 


1 QUO 


A I A 

4Q 


- 30- 


30 


POSITIF 


2 


a aa 

32 000 


A A A A 

1 040 


800 


• 800 


POSITSF 


3 


9 000 


130 


80 


80 


POSITIF 


4 


o aaa 

O 000 


AA 

90 


10 


<10 


Negatif 


5 


4 O AAA 

13 000 


A AA . 

190 


90 


90 


Negatif 


6 


10 000 


/» OA 

680 


520 


520 


posmF 


7 


A AAA 

9 000 


A A A - . 

100 


30 


30 


Negatif 


8 


18 000 


110 


30 


30 


Negatif 


9 


11 000 


720 


360 


360 


Negatif 


10 


9 000 


80 


70 


<10 


Negatif 


11 


24 000 


100 


90 


30 


Negatif 


12 


12 000 


160 


190 


190 


Negatif 


13 


8 bod 


■ Aa'*'""" 

. . 60 


7 ' 60 " 


: 50 


Negatif 


14 


9 000 


190 


170 


170 


Negatif 


15 


6 000 


150 


90 


60 


Negatif 


16 


16 000 


50 


20 


20 


Negatif 


17 


<1 000 


100 


20 


<10 


Negatif 


18 


6 000 


140 


130 


130 


Negatif 


19 


2 000 


50 


50 


50 


Neaatif 


20 


20 000 


440 


720 


720 


Negatif 


91 
^ i 


11 nnn 




90 


90 




22 


22 000 


120 


110 


110 


N6gatif 


23 


9 000 


100 


80 


40 


Negatif 


24 


2 000 


50 


40 


40 


Negatif 


25 


12 000 


170 


120 


120 


Negatif 


26 


16 000 


180 


130 


130 


POSITIF 


27 


15 000 


440 


30 


40 


Negatif 


28 


22 000 


120 


190 


190 


Negatif 


29 


10 000 


320 


180 


180 


Negatif 


30 


10 000 


160 


150 


50 


Negatif 
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TABLEAU 2 



10 



15 



20 



25 



30 



ECKANTILLON 
C 


NBA - 


-ENTER. 
ColVg 


; ; coi 


die - 


SALMONELLA 








VRBA+MUG 
Pr6sum6 


E.C.+MUG 
Confirm^ 






2 000" 


" ~<io 


" <10 


- 


Neqatif 


2 


2400 




' <10 


- 


Neqatif 


t * 


700 


<10 ' 


<10 


- 


NSqatif 


j 4 


2 400 


<10 


<10 


- 


N6qatif 


L 5 


. 700 


<10 


r <io 


- 


NSqatif 


1 ~~ 6 


'." SOOT ~ 


- <10 


<10 


— 


N^qatif 


I ' 

1 7 


DUU • 


" <10 


<io 




N§qatif 


8 * " 


'3 000 


• <10 


<10 




NSqatif 


9 


1 100 


— <10 


<10 




Neqatif 


"10 ■ " 


300 


- <10 - 


<10 




NSgatif 


11 


2 600 


- : -<io^- - 


<10 




Neqatif 


' 12 


6 000 


— -<r10- 






Neqatif 


: - ViL -13 v • ■ 


3*206 — 








NSqatif 


14 


1 300 ' 


- <1£> 


<1C 




N§qatif 


15 ■ 


6 4Ga 




<10 




Neqatif 


















o 7 : i : 



4G~ 



45 



50 
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TABLEAU 3 





ECHANTILLON 


NBA 

Col./g 


ENTER. 
Col:/a r 


E. coli . • . . 
- ' CoL/a 


SALMONELLA I 


in 

1U 








V/RRA4-MI \fl 
VfADM^IVlUO 


C J. A ill 

L^Qn*inTie 






1 


<100 


<10 




. — . — 


Negatif 


15 


2 


400 


<10 






Negatif 


3 


<100 


<10 


<10 




Neqatif 




4 


<100 


<10 


<10 




Negatif 




c 

o 


<100 


<10 


<10 




Ndgatif 


20 


6 


600 


<10 


<10 




Neqatif 


7 


1 300 


<10 


*10 




Neqatif 




8 


<100 


" <10 


«10_ 




Negatif 




9 


<100 - 


<10 


:<to 




Neqatif 


25 


10 


200 


~<10 


<10 




Neqatif 




11 


300 


<10 


<10 




Neqatif 




12 


<100 


<10 


<10 




Neqatif j 




13 


<100 


<10 


( v: :<10 




Ngpatif 


30 


14 


2 700 


<10 


<i6 "'. 




Negatif 




15 


5 400 


<10 


<10 




Neqatif 
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TABLEAU 4 



5 





ECHANTILLON 
A 


NBA 
Col./g 


ENTER 

l>Ol./g 


E. COli ! 
C0I./0 


SALMONELLA 


10 






. ^ ■ ■ 


VRBA+MUG 
Presume 


E.C.+MUG 
uonTinrne 






31 


4 000 


280 - 


A A f\ 




POSITIF 




32 


4 000 


430 


fO 




POSITIF 


I 33 


5 000 


360 


220 




Negatif 




34 


10 000 


100 


50 




POSITIF 




35 


11 000 


110 


150 


150 


Neqatif 




38 


26 000 


520 


440 


440 


POSITIF 


20 


37 


5 000 


240 


240 


240 


POSITIF 




38 


11 000 


1 160 


520 


520 


Neqatif 




39 


9 000 


2 480 


1 520 


1 520 


N6gatif 




40 


2 000 


220 


100 


50 


Neqatif 


25 


41 


. . 12 000 


170 


260 


260 


Neqatif 




42 


- 10 000 




110 


50 


Neqatif 




- '--43 


36-00a -! 


S/320 .i 


; i 280 


1 280 


Neqatif 


30 


44 


13 ooo -: 


?360 


170 


170 


Neqatif 




! 45 


sooo - 


..... ■ :^jS0 


160 


50 


N6gatif 




I 46 


eooo - 


•-■—4400 


640 


640 . 


Negatif 




I 47 


21 000 


960 


80 


80 


POSITIF 


35 


I 48 


14 000 


500 


680 


680 


Neqatif 




J 49 


15 000 


920 


960 


AAA 

960 


Neqatif 




50 


34 000 


350 


150 




Negatif 


40 


51 


8 000 


100 


90 


30 


1 

Negatif 1 




52 


76 000 


360 


230 


230 


Negatif 




53 


15 000 


160 


120 


120 


Neqatif 




54 


11 000 


50 


60 


<10 


Negatif 


45 


55 


64 000 


1 420 


1 040 


1 040 


Neqatif 




56 


116 000 


920 


500 


250 


Negatif 




57 


26 000 


280 


260 


160 


Negatif 


50 


58 


4 000 


360 


320 


320 


Neqatif 




59 


18 000 


320 


160 


160 


N§gatif 




60 


6 000 


280 


220 


220 


Negatif 
















55 
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TABLEAU 5 

5 





tcnantillon 


KID A - 




E.coli ; 




10 






Pol / rt ; 


CoL/g 












VRBA+MUG 


E.C.+MUG 












Pr6sum6 


Confirme 




15 




con 


<10 


5.10 


D 


N6aatif 




17 


1 800 


<10 


<10 




N6gati1 






1 fino 


<10 






N£aatif 








<10 


<10, 




N6aatif 


20 




1 ^nn 
1 ^uu 




<10 








21 


2 800 


<10 


«10 




Negatif 




22 


3 200 


<10 


<10 




POSITIF 


25 


23 


300 


<10 


<10 




NSgatiff 


24 


2 400 


10 


<10 - 




N6gatif 




25 


11 200 


<10 


<10 




Negatif 




" 26 


2 800 


•• <10 


'■-~-™«10" •-■ - 




Negatif 


30 


27 


4 800 


<10 


<10 




N6gstif 




28 


<100 


<10 


<10 




Neqatif 




29 


11 200 


<10 


<10 




Negatif 


35 


30 


3 200 


<10 


*10 




Negatif 















40 



45 



50 



55 
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TABLEAU 6 



10 



Echantillon 

c 


NBA 
ColVg \ 


ENTER, 
CoL/g j 


E.coli 

r; CoI./g 


SALMONELLA 






> ' -. 


VRBA+MUG 
Presume 


E.C.+MUG 
Confirms 




16 


-•• — — 

1 400 


<10 


<10 


- 


Negatif 


17 


2 200 


<10 


<10 


- 


Negatif 


18 


900 


<10 


<10 




Negatif 


19 


500 


<10 


<10 




Negatif 


20 


<100 


. <10 


<10 




N6gatif 


21 


1 400 


<1U 


<10 




INeyallT 


22 


<100 


; <io 


<10 




Negatif 


23 


800 


<io 


<10 




Negatif 


24 


2 500 


<ib 


<10 




Negatif 


25 


<100 


<10 ' 


<10 




Negatif 


".. 26 


2 800 




<io ~ 




Negatif 




'~<ioo;' 








Negatif 


28 


1 800 ~ 


- * ^tO ; 


<10 




Negatif 


29 


500 , 


: <10 • 


<10 




Nogatif 


' 30 


2 400 




<10 




Negatif 






— :-r^ t 


[ 




i 



15 



20 



25: 



30 



35; 



40 Les resultats du Traitement A pour le premier jour sont caracteristiques et font apparaTtre un taux d'inci- 

dence de 17 % (5/30) pour les Salmonella. En revanche, les echantillons [C] qui ont ete traites sont tous ne- 
gatifs en ce qui concerne les Salmonella, les E. coli et les Enterobacteriaceae. De plus, ces echantillons pre- 
sented une diminution du nombre de bacteries aerobies d'un ordre de grandeur de log 1 . Les echantillons [C] 
(egouttes/rinces) presentent la meme incidence negative en ce qui concerne les Salmonella, E. coli et les En- 

45 terobacteriaceae. On observe que le rincage effectue apres le traitement reduit egalement le nombre de bac- 
teries aerobies a tel point que le taux d'incidence au niveau de la detection concernant les echantillons evalues 
dans ce groupe est reduit a 47 % (8/15). Cette diminution de I'ordre de grandeur concernant le nombre de 
bacteries aerobies met encore en evidence I'effet du modele egouttage-rincage avant refrigeration. Cette di- 
minution peut se traduire par une augmentation de la duree de conservation comprise entre environ un jour 

so et environ quinze jours. 

De meme, le deuxieme jour, les echantillons [A] presentent un taux d'incidence concernant les Salmonella 
de 20 %, soit 6 sur 30. Les sous-echantillons [C] sont pris, comme la veille, une minute a compter du temps 
de contact ; apres egouttage, ils presentent un cas positif sur 15. II y a une explication rationnelle a ce cas 
positif, a savoir la possibility d'une contamination croisee avec des carcasses non traitees. Cependant, ies 

55 resultats concernant E. coli et Enterobacteriaceae sont tous negatifs dans ce groupe et le nombre de bacteries 
aerobies a diminue egalement. 

Enf in, les sous-echantillons [C] sont tous negatifs en ce qui concerne les Salmonella, E. coli et Entero- 
bacteriaceae avec une diminution analogue en termes negatifs en ce qui concerne nombre de bacteries ae- 
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robies, le niveau de detection etantde 100 colonies par gramme. Dans cetexemple, on trouve 4 cas negatifs 
sur 15, soit une reduction de 26,6 % du nombre de bacteries aerobies/Cela peut se traduire de nouveau par 
une augmentation de la duree de conservation de un d quinze jours. 

Ces resultats demontrent parfaitementTeff ic&clfe bptimale du traitement & base d'orthophosphate triso- 
5 dique, d savoir un systeme uniquement par immersion soit seui ou avec un rincage & Peau apr6s Timmersion 
af in de reduire jusqu'au niveau le plus plus bas possible Tincidence des germes pathogenes sur les carcasses 
traitees. 

La description d6taill6e de I'invention ainsi que les modes de realisation pr6f6rentiels mettent en Evidence 
qu'il est possible de proceder £ des modifications et variations sans sortir du domaine des revendications ci- 
10 aprds. 



Revendications 

15 1 . Precede de traitement des carcasses de volailles comportant la mise en contact des carcasses de volail- 
les, avant la refrigeration, avec une solution de traitement contenant 4 % ou plus d'orthophosphate trial- 
calin par rapport au poids de la solution a condition que la solution de traitement ne contienne pas d'alcool, 
ladite solution de traitement ayant un pH d'au moins 11,5, ledit traitement etanteffectue pendant une du- 
ree eff icace pour reduire le nombre global de bacteries aerobies sans affecter les qualites organolepti- 

20 ques des volailles et, par consequent, en augmenter la duree de conservation. 

2. Proc6de selon la revendication 1 dans lequel la quantite dudit phosphate est d'environ 8 % ou plus par 
rapport au poids de la solution. 



25 



30 



3. Procede selon la revendication 2 dans lequel ledit orthophosphate est de Porthophosphate trisodique. 

4. Procede selon la revendication 1 dans lequel le pH est compris entre environ 12,0 et environ 13,5. 

5. Proc6de selon la revendication 1 dans lequel la duree de conservation estaugmentee d'une duree compri- 
se entre environ un jour et environ quinze jours. 

6. Procede selon la revendication 1 dans lequel lesdites volailles sont traitees d une temperature comprise 
entre environ 0°C et environ 70°C. 

7. Proc6de selon la revendication 6 dans lequel lesdites volailles sont traitees d une temperature comprise 
35 entre environ 20°C et environ 45°C. 

8. Precede selon la revendication 1 dans lequel lesdites volailles sont rincees d I'eau apres ledit traitement 
& I'orthophosphate trial cal in et avant la refrigeration. 



40 



Precede selon la revendication 1 dans lequel lesdites volailles sont traitees par un precede d'immersion 
ou de pulverisation pendant une dur6e comprise entre environ une seconde et environ deux heures. 

10. Produit obtenu selon le precede de la revendication 1. 

11. Precede de traitement de carcasses de volailles comprenant la mise en contact de la surface des volailles, 
45 avant refrigeration, avec une solution de traitement aqueuse contenant, pour Tessentiel, 4 % ou plus d'or- 
thophosphate alcalin par rapport au poids de la solution, ladite solution de traitement ayant un pH d'au 
moins 11,5, ledit traitement etant ef fectue pendant une duree eff icace pour reduire nombre global de bac- 
tehes aerobies sans affecter les qualites organoleptiques des volailles et, par consequent, en augmenter 
la duree de conservation. 

50 

12. Precede selon la revendication 11 dans lequel la quantite d'orthophosphate par rapport au poids de la 
solution est comprise entre environ 4 % et la saturation et dans lequel le pH est compris entre environ 
12,0 et environ 13,5 %. 

55 13. Precede selon la revendication 12 dans lequel ledit orthophosphate est Torthophosphate trisodique. 

14. Precede selon la revendication 11 dans lequel lesdites volailles sont traitees par un precede d'immersion 
ou de pulverisation pendant une dur6e allantd'environ une seconde £ environ deux heures. 
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1 5. Proc6d6 selon la revendication 11 dans lequel lesdites volailles sont rinc£es d I'eau apr6s ledit traitement 
& Torthophdsphate trialcalin et avant la refrigeration:- ■ >. 

16. Proc6d6 selon la revendication 11 dans lequeUa dur6e de conservation est augmentee d'une dur§e 
5 comprise entre environ un jour et environ quinze jours. 

10 

15 ■ 

20 ^ 

25 - 

30 

35 

45 

50 
55 
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